
A W A R D - W I N N I N G  C A F F È  V E N E Z I A , 
H I S T O R I C A L  P L A C E  O F  M O N O P O L I 

L O C A T E D  I N  T H E  H E A R T
O F  T H E  H I S T O R I C  C E N T E R .  

 
 
 
 

Welcoming and refined, it  offers the opportunity to l ive the whole day, 

f r o m  b r e a k f a s t  t h r o u g h  to  l u n c h ,  a n  a p e r i t i f  a n d  d i n n e r.

D u r i n g  t h e  w e e k e n d ,  n u m e r o u s  e v e n ts  w i t h  l i v e  m u s i c  a n d  DJ  s e ts .

We  h a v e  a l w a y s  s o u g h t  q u a l i t y  to  o f f e r  to  o u r  c u s to m e r s , 

w h i c h  i s  w h y  w e  r e l y  o n  s u p p l i e r s  w h o  ta k e  c a r e  o f  p r o d u c t i o n  a n d 

s e l e c t i o n  o f  p r o d u c ts .

We  i n f o r m  o u r  c u s to m e r s  t h a t  f o o d  a n d  b e v e r a g e s  p r e p a r e d  a n d  s e r v e d  h e r e

m a y  c o n ta i n  i n g r e d i e n ts  t h a t  a r e  c o n s i d e r e d  a s  a l l e r g e n s . 

T h e  s u b s ta n c e s  o r  p r o d u c ts  c a u s i n g  a l l e r g i e s  o r  i n to l e r a n c e s  u s e d  i n  t h i s 

e s ta b l i s h m e n t  a n d  l i s te d  i n  A n n e x  I I  o f  R e g .  N o .  1 1 6 9 / 2 0 1 1  a r e : 

c e r e a l s  a n d  t h e i r  d e r i v a t i v e s ,  c r u s ta c e a n s  a n d  d e r i v a t i v e s ,  e g g s  a n d  e g g  p r o d u c ts , 

f i s h  a n d  f i s h  p r o d u c ts ,  p e a n u ts  a n d  p e a n u t  p r o d u c ts ,  s o y b e a n s  a n d  t h e i r  d e r i v a t i v e s , 

m i l k  a n d  i ts  d e r i v a t i v e s ,  n u ts ,  c e l e r y  a n d  c e l e r y  p r o d u c ts ,  m u s ta r d  a n d  m u s ta r d 

p r o d u c ts ,  s e s a m e  a n d  s e s a m e  p r o d u c ts ,  s u l f u r  d i o x i d e  a n d  s u l f i te s , 

l u p i n e  a n d  l u p i n e  p r o d u c ts ,  a n d  s h e l l f i s h  a n d  s h e l l f i s h  p r o d u c ts . 

Fo r  m o r e  i n f o r m a t i o n ,  p l e a s e  c o n ta c t  t h e  w a i t  s ta f f. 

* I n  t h e  a b s e n c e  o f  f r e s h  r a w  m a te r i a l ,  t h e  p r o d u c t  w i l l  b e  p r o c e s s e d  f r e s h  a n d  f r o z e n 

b y  r a p i d  b l a s t  c h i l l i n g  p r o c e s s .



R E STAU R A N T  COV E R   / 2.5/ 2.5

R E S T A U R A N T

STARTERS

C AVATELLI  WITH CLAMS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1818
With yellow tomatoes, asparagus and clams

TR IPLE TOMATO ORECCHIET TE FROM BARI  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1616  
With double cooked yellow tomatoes, burratina foam made of 
Apulian milk and basil pesto

TR OCCOLI PASTA WITH GARLIC,  OIL AND CHILLI 
PE PPER  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1616
With tuna tartare* and pistachio cream

R ISOT TO WITH POTATOES AND MUSSELS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1818
With courgette cream, toasted bread and cherry tomatoes

FIRST COURSES

FISH FRY*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1818
Squid rings*, small cuttlefish, baby octopus, paranza fish, 
shrimps, breaded anchovies

M E DITERRANEAN SEABASS FILLET  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2020
Tomatoes, Taggiasca olives and potatoes (about 400 gr)

CODFISH FILLET IN A COURGET TE CRUST*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1616
With yellow tomato cream and dried tomatoes

SAUMON FILLET  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1818
With purple potato cream, yogurt and double cooked 
caramelized yellow tomatoes

SEAFOOD DISHES

BE E F C UT WITH  P RIMITIVO WIN E  FR OM MANDU R IA  . . 2020
With pistachio cream and toasted almonds
 
C H IC KE N  C UT  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1414
Tomatoes, rocket, feta cheese and barattiere

BE E F FILLE T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2222
With cacio cheese and pepper, double cooked caramelized 
tomatoes and pine nuts

MEAT DISHES

LE GGE RA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1212
Lettuce, rocket, tomatoes, grilled chicken, corn and Grana 
cheese

GRE C A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1111
Lettuce, rocket, tomatoes, feta cheese and Taggiasca olives

ITA LIA N A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1212
Lettuce, rocket, tomatoes, stracciatella, Taggiasca olives and raw ham

D E LIC ATA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1212
Lettuce, rocket, red and yellow tomatoes, tuna tartare* and jumbo shrimps*

SALADS

P UGLIE SE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1111
Homemade hamburger, scamorza cheese, crispy capocollo ham, 
tomato mayo and “poverella style” courgettes (with French fries*)

SA P ORITO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1111
Homemade hamburger, caciocavallo cheese, bacon, salad, 
tomatoes and pistachio cream (with French fries*)

GOURME T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1212  
Jumbo shrimps*, tomatoes, sautéed courgettes, ginger, crispy 
bacon (with French fries*)

SANDWICHES

TIRA MISÙ*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 77

PA N N A  COT TA  WITH  LE MON  A N D  STR AWB ER RY  . . . . . . . . . . . . . 77

BAVA RIA N  C RE A M WITH  FRE SH  FRUIT  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 77

TRIP LE  C H OCOLATE  MOUSSE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 77

D E SSE RT OF TH E  DAY  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 77

DESSERTS

V E AL WITH TUNA SAUCE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1616
With anchovies from the Cantabrian Sea and cherry tomatoes

H AM AND CHEESE PLAT TER   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2020
Capocollo ham from Martina Franca, sweet and spicy Soppres-
sata ham from Martina Franca, Burratina made of Puglian milk, 
cave-aged caciocavallo cheese, Apulian pecorino cheese, caciotta 
Leccese cheese, « poverella style » courgettes and fig mustard

STUFFED SQUID*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1818
With tomato cream, basil pesto and squid ink

C APRESE SALAD WITH BURRATA   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1616
Made of Apulian milk, courgette cream and caramelized yellow 
and cherry tomatoes 

R AW SHELLFISH*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2121
Red prawns (4 pieces), shrimps (2 pieces), 
tagliatella (raw squid – 100 gr), tuna sashimi (70 gr)

PR EMIATO FRY*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1313
Panzerotto stuffed with caciocavallo cheese and mortadella ham (2 pieces), 
Panzerotto stuffed with turnip tops and anchovies (2 pieces), 
panzerotto stuffed with burrata and capocollo ham (2 pieces), 
aubergine balls (6 pieces)

TUNA FRISA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1616
Tuna tartare*, rocket, stracciatella, mango pearls and almonds

FO L LOW  U S



FO L LOW  U S

NATIA STILL WATER 75 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2.52.5
      
S.PELLEGRINO SPARKLING WATER  75 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33
      
STILL /  SPARKLING WATER 50 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1
  
PE RRIER WATER  33 cl.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33
  
COCA COLA /  ZERO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.53.5  
  
FANTA /  SPRITE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.5  3.5  
  
ESTATHÉ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33 
  
COCKTAIL  S.PELLEGRINO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4  4  
     
C AMPARI SODA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.5  4.5  
  
C R ODINO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4  4  
  
FR UIT JUICE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 3 
  
R ED BULL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.5 4.5 
  
GALVANINA BIO  355 ml.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4  4  
Citron Drink / Chinotto / Pomegranate / Tonic water / Lemonade

TH OMAS HENRY  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4  4  
Tonic Water / Ginger Ale / Ginger Beer / Pink Grapefruit

SOFT DRINKS

  ANGELO PORET TI BREWERY

5 LUP P OLI  33 cl.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.5 4.5
6  LUPP OLI 33 cl. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.54.5
9  LUPP OLI -  A M ERICAN IPA  33 cl.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55
9  LUPP OLI -  B ELGIAN BLANCHE  33 cl.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55

  OUR SELECTION

TUBOR G  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3.5 3.5
CAR LSB ER G  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 4
CAR LSB ER G SP ECIAL  BRE W  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55
CORONA  EX TR A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 44
HOP F H ELLE WEI SS E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  55
TOURTEL A NA LCOL ICA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 44
BUDWEISE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 44

BOTTLED BEERS

 
  ANGELO PORET TI BREWERY

4 LUPPOLI
20 cl.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33 
40 cl.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55

4 LUPPOLI -  N OT FILTERED  30 cl.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.54.5

DRAFT BEERS

  BIRRANOVA BREWERY                                                            66

MA RGOSE
Ancient brewery style. Unfiltered, but brewed with saline water, 
rich in minerals, great use of wheat, spiced with coriander

LIN FA
An explosion of freshness in which a pleasant, well-balanced 
bitterness and fruity sensations coexist in harmony

GIA RA
Fresh and drinkable, delicately acidic and citric, 
with captivating spicy notes

C H E C K P OIN T
Immediate honey scent topped with hops with enveloping 
herbaceous scents and tropical citrus sensations

A RSA
Burnt smoked wheat, dark caramel malt. Light body, 
flavors of licorice and chocolate

  BALADIN BREWERY                                                                  66

N A ZION A LE  GLUTE N  FRE E
First 100% Italian beer. Water from the Maritime Alps, barley 
from Melfi, hops from Cussano and Piozzo, coriander, orange peel

P OP
First Italian craft beer in can. “Pop” stands for its 50s/60s graphic 
style, with its 12 colours, as well as for pop music

MICROBREW

B E V E R A G E S
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LOUI S R OED ER ER  -  B R U T  P R E M I E R E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9090
LOUI S R OED ER ER  -  R O S È  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120120
LOUI S R OED ER ER  -  C R I STA L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 300300
LAUR ENT PER R I ER  -  B R U T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9090
LAUR ENT PER R I ER -  C U V É E  R O S É  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120120
PER R IER  J OUET  -  B R U T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9595
PER R IER  J OUET  -  R O S È  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .130130
PER R IER  J OUET  -  B E L L E  E P O Q U E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 240240
LALLI ER  -  B R U T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9090
LALLI ER  -  R O S È  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120120
RUIN A RT  -  B L A N C  D E  B L A N C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120120
RUIN A RT  -  R O S É  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .120120
CANA R D -D U C H EN E  -  C U V É E  L É O N I E  B R U T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8080

CHAMPAGNE

BE LLAVISTA TEATRO ALLA SCALA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5555
Pinot nero 22%, Chardonnay 77%, Pinot bianco 1% - alc 12,5%

BE LLAVISTA GRAN -  C U V É E  A L M A  R O S É  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8080
Pinot nero 22%, Chardonnay 77%, Pinot bianco 1% - alc 12.5%

MAJOLINI VINTAGE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4040
Chardonnay 70%, Pinot Nero 30% - alc 12,5%

MAJOLINI -  R O S É  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5050
Pinot Nero 100% - alc 12,5%

CA’ DEL BOSCO  -  C U V É E  P R E ST I G E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6060
Chardonnay 75%, Pinot Nero 15%, Pinot Bianco 10% - alc 12,5%

CA’ DEL BOSCO  -  R O S É  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8080
Pinot nero 78%, Chardonnay 22% - alc 12,5%

FRANCIACORTA

PISAN BAT TÉL PAS DOSÉ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3535
Bombino bianco 70% moscato 30%  – alc 12%

PISAN BAT TEL  -  B R U T  R O S E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4040
Nero di troia – alc 12%

PR OSECCO SUPERIORE DOCG  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3030
F333M brut millesimato, Glera 100%  – alc 11%

MONTELVINI ASOLO  -  R O S E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3535
Prosecco DOC Rosè treviso brut, Glera 100%  – alc 11%

 SPARKLING WINES

C A STILLO LOCOROTON D O - C A R D O N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2222
Verdeca, Fiano e bianco d’Alessano – alc 13%

P IE TRA  BIA N C A  -  TO R M A R E S C A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3232
Chardonnay 90%, Fiano 10% - alc 13,5%

MA RFI  -  VA RVAG L I O N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2525
Chardonnay Sauvignon IGP alc 12%

C ILLE N ZA  -  S C H O L A  S A R M E N T I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3232
Fiano 60%, Chardonnay 40% - alc 13,5%

SA LE N D E  -  T E N U T E  R U B I N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2525
Vermentino IGT Salento 100% - alc 13%

GIA N CÒLA  -  T E N U T E  R U B I N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2828
Malvasia IGT Salento – alc 13,5%

C IN Q UE  FIGLI  -  P L AC I D O  VO L P O N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2222 
Falanghina IGP - alc 13%

A D E LP H OS IGP  VIVO  -  A N G I U L I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2525
Verdeca frizzante – alc 12,5%

MACCON E  -  A N G I U L I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2525
Negroamaro bianco IGP – alc 13,5%

P RE LUD IO N ° 1  -  R I V E R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2222
Chardonnay barrique - alc 13%

MIN UTOLO -  A LT U R E  PAO LO L E O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2525
Minutolo – alc 13%

BIA N CO D ’A LE SSA N O  -  A LT U R E  PAO LO L E O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2525
Bianco d’Alessano – alc 13%

VE RD E C A  -  A LT U R E  PAO LO L E O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2525
Verdeca – alc 13%

WHITE WINES
FROM PUGLIA

P UN GIROSA  D OCG  -  R I V E R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2525
Bombino nero – alc 12%

SUSUMA N IE LLO ROSÉ  -  A LT U R E  PAO LO L E O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2525
Susumaniello – alc 12,5

A N TIE RI ROSÉ  -  S C H O L A  S A R M E N T I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3030
Susumaniello – alc 13,5%

SATURN IN O D OC  -  T E N U T E  R U B I N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2525
Negroamaro 100% - alc 12,5%

C A STILLO P UGLIA  IGP  -  C A R D O N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2323
Susumaniello – alc 12%

P ROSIT IGP  FRIZZA N TE  -  C A R D O N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2828 
Pinot nero – alc 11%

MACCON E  ROSATO  -  A N G I U L I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2323
Primitivo – alc 14,5%

FA RAGOLA  -  P L AC I D O  VO L P O N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2828
Nero di troia – alc 13%

C A LA FURIA  -  TO R M A R E S C A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2828
Negramaro - alc 12,5% (diponibilita 1,5l collection)

TRA MA RI ROSÈ  -  S A N  M A R Z A N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2828
Primitivo – alc 12,5%

ROSÈ WINES
FROM PUGLIA

W I N E  L I S T

FO L LOW  U S



FO L LOW  U S

FALCONE  -  R I V E R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2525
Nero di troia 70% altri vitigni autoctoni 30% docg  - alc 13% 

PUER APULIA  -  R I V E R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3535
Nero di Troia – alc 14%

SUSUMANIELLO  -  A LT U R E  PAO LO L E O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2424
Susumaniello – alc 13%

GIUNONICO -  PAO LO L E O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3535
Primitivo – alc 14,5%

TACCOROSSO  -  PAO LO L E O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3535
Negroamaro – alc 14,5%

OLTREMÉ DOC  -  T E N U T E  R U B I N O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2828
Sussumaniello 100% - alc 13,5%

PALOMBARA DOC  -  T E N U T E  R U B I N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3535
Primitivo di Manduria – alc. 14,5%

SASSIROSSI  DOP  -  F E U D I  S A L E N T I N I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2828
Primitivo di Manduria – alc 14%

125 NEGROAMARO IGP  -  F E U D I  S A L E N T I N I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2525
Negroamaro Salento – alc 13% 

125 PRIMITIVO IGP  -  F E U D I  S A L E N T I N I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2525
Primitivo salento – alc 12,5%

ANTIERI IGT  -  S C H O L A  S A R M E N T I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3030
Sussumaniello – alc 15%

BOCCA DI  LUPO  -  TO R M A R E S C A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6565
Aglianico, Cabernet, Sauvignon - alc. 13,5%

MAIME  -  TO M A R E S C A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4545
Negramaro - alc 14%

BE NIAMINO  -  P L AC I D O  VO L P O N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3030
Aglianico IGP – alc 13%

SESSANT ’ANNI -  F E U D I  S A N  M A R Z A N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5050
Primitivo - alc 14,5%

ANNIVERSARIO 62  -  F E U D I  S A N  M A R Z A N O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6060
Primitivo - alc 14,5%

F  -  F E U D I  S A N  M A R Z A N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4545
Negramaro - alc 14,5%

RED WINES
FROM PUGLIA

T H A N K S  TO  O U R  C A R E F U L  S E L E C T I O N , 
W E  O F F E R  YO U  T H E  B E ST  I TA L I A N  W I N E S

s t i l l  a n d  S p a r k l i n g  W i n e s  f r o m  a l l  o v e r  I ta l y. 

D i s c o v e r  o u r  w i d e  s e l e c t i o n

a n d  c h o o s e  t h e  p e r f e c t  w i n e  to  m a tc h  y o u r  d i s h e s .

W I N E  L I S T

C H IA N TI C LA SSICO D OCG  -  C A R P I N E TO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3030
80% Sangiovese, 20% Canaiolo – alc 13%

BRUN E LLO D I  MON TA LC IN O D OCG  -  C A R P I N E TO  . . . . . . . . 6868
Sangiovese – alc 14,5%

BA ROLO D OCG  -  P O D E R I  G I A N N I  G AG L I A R D O . . . . . . . . . . . . . . . . 6363
Nebbiolo – alc 14,5%

A MA RON E  D OCG  -  M O N T E  D E L  F R À  VA L P O L I C E L L A  . . . . . 5050
Amarone - alc 15,5%

RED WINES

BY OT T SÉ LE C TION  OT T -  COTE S D E PR OVENCE  . . . . . . . . . . 4040
Cinsault, Grenache, Syrah - alc 13,5%

ROSÈ WINES

P E C TUS D OC  -  FAT TO R I A  PAG A N O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3030
Falanghina – alc 13%

GE WURZSTRA MIN E R  -  K E L L E R E I  B OZ E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2828
Gewurzstraminer - alc 15%

RIE SLIN G  -  K E L L E R E I  B OZ E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2828
Riesling - alc 13%

P IN OT GRIGIO  -  K E L L E R E I  B OZ E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2424
Pinot grigio - alc 13,5% 

SAUVIGN ON  -  K E L L E R E I  B OZ E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2626
Pinot grigio - alc 14%

CHABLIS SAIN T PIERRE  -  A L B E RT  P I C  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4545
Chardonnay - alc 12,5%

WHITE WINES

R E STAU R A N T  COV E R   / 2.5/ 2.5


