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P R E M I A T O  C A F F È  V E N E Z I A ,  
L O C A L E  S T O R I C O  D I  M O N O P O L I 

U B I C A T O  N E L  C U O R E  
D E L  C E N T R O  S T O R I C O .  

 
 
 
 

A c c o g l i e n te  e  r a f f i n a to ,  o f f r e  l a  p o s s i b i l i tà  d i  v i v e r e  l ’ i n te r a 

g i o r n a ta ,  d a l l a  c o l a z i o n e  p a s s a n d o  p e r  i l  p r a n z o ,  l ’a p e r i t i v o  

e  l a  c e n a .  N e l  f i n e  s e t t i m a n a  n u m e r o s i  a p p u n ta m e n t i  

c o n  m u s i c a  d a l  v i v o  e  d j  s e t .  D a  s e m p r e  c e r c h i a m o  l a  q u a l i tà  

d a  p r o p o r r e  a i  n o s t r i  c l i e n t i ,  p e r  q u e s to  c i  a f f i d i a m o  a  f o r n i to r i  

c h e  h a n n o  c u r a  d e l l a  p r o d u z i o n e  e  d e l l a  s e l e z i o n e  

d e i  p r o d o t t i .

S i  a v v i s a  l a  g e n t i l e  c l i e n te l a  c h e  n e g l i  a l i m e n t i  e  n e l l e  b e v a n d e  p r e p a r a t i

e  s o m m i n i s t r a t i  i n  q u e s to  e s e r c i z i o ,  p o s s o n o  e s s e r e  c o n te n u t i  i n g r e d i e n t i 

c o n s i d e r a t i  a l l e r g e n i . 

L e  s o s ta n z e  o  p r o d o t t i  c h e  p r o v o c a n o  a l l e r g i e  o  i n to l l e r a n z e  u t i l i z z a t i  i n  q u e s to 

e s e r c i z i o  e  p r e s e n t i  n e l l ’a l l e g a to  I I  d e l  R e g .  N . 1 1 6 9 / 2 0 1 1  s o n o :  c e r e a l i  e  d e r i v a t i , 

c r o s ta c e i  e  d e r i v a t i ,  u o v a  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  u o v a ,  p e s c e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  p e s c e , 

a r a c h i d i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  a r a c h i d i ,  s o i a  e  d e r i v a t i ,  l a t te  e  d e r i v a t i ,  f r u t ta  a  g u s c i o , 

s e d a n o  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e d a n o ,  s e n a p e  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e n a p e ,  s e s a m o 

e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  s e s a m o ,  a n i d r i d e  s o l f o r o s a  e  s o l f i t i ,  l u p i n i  e  p r o d o t t i  d e r i v a t i  d a i 

l u p i n i ,  m o l l u s c h i  e  p r o d o t t i  a  b a s e  d i  m o l l u s c h i .  Pe r  u l te r i o r i  i n f o r m a z i o n i  r i v o l g e r s i 

a l  p e r s o n a l e  d i  s a l a .

* I n  m a n c a n z a  d i  m a te r i a  p r i m a  f r e s c a ,  i l  p r o d o t to  s a r à  l a v o r a to  f r e s c o  e  c o n g e l a to 

t r a m i te  p r o c e s s o  d i  a b b a t t i m e n to  r a p i d o  d i  te m p e r a t u r a .



T.  + 3 9  0 8 0  2 1 963 6 4 M O N O P O L I ,  P U G L I A

S E G U I C I  S U I  S O C I A LS E RV I Z I O  CO L A Z I O N E  / 2/ 2

CAFFETTERIA

CAF FÈ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22

CAF FÈ AMERICANO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.52.5  

CAF FÈ CORRET TO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.52.5

CAF FÈ DECA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.32.3

CAF FÈ GINSENG .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22

CAF FÈ ORZO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22

CAF FÈ GINSENG TAZZA GRANDE .. . . . . . . . . . . . . 2.52.5

CAF FÈ ORZO TAZZA GRANDE .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.52.5

CAF FÈ SPECIALE .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 44

CAF FÈ AL GHIACCIO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22

CAF FÈ LECCESE .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.52.5

CAF FÈ SHAKERATO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.52.5

CAF FÈ SHAKERATO AL BAILEYS . . . . . . . . . . . . . . . . 3.53.5

ESPRESSINO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.32.3

ESPRESSINO SOYA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.52.5

ESPRESSINO ZYMIL .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.52.5

ESPRESSINO NUTELLA .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.52.5

CAPPUCCINO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.52.5

CAPPUCCINO SOYA .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.72.7

CAPPUCC IN O Z YM I L .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.72.7  

CAPPU CC IN O D E C A .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.72.7

CAPPU CC IN O GI N SE N G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.72.7

CAPPU CC IN O ORZO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.72.7

LAT TE BI AN CO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22

LAT TE M ACC HI ATO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.72.7

CAMO M ILLA/T È /T ISAN A .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55

CIOCCOLATA C ALDA .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55

CORNE T TO* .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 22  

TRECCE * /  F R OLLIN I* .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11

MUFFIN * .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 44
 
PASTICC I OT TO* .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 44

DONUT .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 44

SPREM UTA AR AN C IA .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55

SPREM UTA LI M ON E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55

AG G IUN TA PAN N A  / 0.5/ 0.5

Con il grassetto è evidenziata la 
presenza di allergeni che possono 
causare intolleranze nei soggetti a 
rischio. (Reg 1169/2011 UE). Secondo
la normativa europea essi sono:
cereali e derivati, crostacei e
derivati, uova e prodotti a base di
uova, pesce e prodotti a base di
pesce, arachidi e prodotti a base 
di arachidi, soia e derivati, latte e 
derivati, frutta a guscio, sedano e 
prodotti a base di sedano, senape e 
prodotti a base di senape, sesamo e prodotti a base di sesamo, 
anidride solforosa e solfiti, lupini e prodotti derivati dai 
lupini, molluschi e prodotti a base di molluschi. Per ulteriori 
informazioni rivolgersi al personale di sala.

*In mancanza di materia prima fresca, il prodotto sarà 
lavorato fresco e congelato tramite processo di abbattimento 
rapido di temperatura.

CLUB S ANDWICH .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1818
Pollo, maionese, insalata, pomodoro, bacon,
caffè e spremuta d’arancia

SMOKY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1818
Salmone affumicato, salsa guacamole, insalata, pomodoro, 
uova strapazzate, crostini di pane, caffè e spremuta d’arancia

F RUI TLY* .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1818
Pancake*, sciroppo d’acero, frutta, caffè e spremuta d’arancia

ME GGH Y .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1616
Bacon, uova strapazzate, insalata, pomodoro, crostini di pane, 
caffè e spremuta d’arancia

SWEETLY* .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1616
Pancake*, cioccolato, caffè e spremuta d’arancia

HAMMY . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1616
Toast con prosciutto cotto e formaggio,
caffè e spremuta di arancia

COLAZIONI

P R E M I ATO C A F F È V E N E Z I A . I T

ENGLISH MENU

MENU FRANÇAIS



CO P E RTO  R I STO R A N T E   / 2.5/ 2.5

R I S T O R A N T E

S E G U I C I  S U I  S O C I A L

ANTIPASTI

R ISOT TO AI  FRUT TI  DI  MARE* .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2222
Con crema di zucchina

TR OCCOLI ALLA MARINARA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1818  
Con burro, alici del Cantabrico, pomodoro secco
e mollica di pane croccante

OR ECCHIET TE AI  TRE POMODORI .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1818
Con spuma di mozzarella di bufala e pesto di basilico

C AVATELLI  ALLE COZZE .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1818
Con crema di ceci, pomodori ciliegino ed erba cipollina

PRIMI

FILET TO DI  SPIGOLA GRATIN AGLI AGRUMI* .. . . . . . . . . . . . . . . .  2222

FR IT TURA DI  PESCE* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1818  
Con anelli e ciuffi di calamaro, moscardini, gamberetti
e alici

FILET TO DI  SALMONE* .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1818  
Con salsa yogurt, cetrioli, pomodori ciliegino
e semi di sesamo

SECONDI DI MARE

P OLLO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1212
Con misticanza, pomodoro, rucola, straccetti di pollo
e salsa yogurt

GRE C A .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1212
Con misticanza, pomodoro, rucola, feta, olive taggiasche
e cetrioli

ITA LIA N A .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1212
Con misticanza, pomodoro, rucola, prosciutto crudo, 
mozzarella di bufala e olive taggiasche

INSALATE

P OLP O* .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1313
Con pesto di basilico, pomodoro e mozzarella di bufala

H A MBURGE R C LA SSICO (1 0 0 % MA NZO) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1212
Con pomodoro, insalata, cheddar, maionese, ketchup,
bacon e patatine fritte

H A MBURGE R C A P OCOLLO (1 0 0 % MANZO) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1212  
Con pomodoro, rucola, scamorza, maionese,
capocollo croccante e patatine fritte

PANINI

DESSERT

TIRA MISÙ* .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  88

C H E E SE C A KE  A I  FRUT TI  D I  BOSCO* .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  88

C RE MOSO A L LIMON E
CON  C IOCCOLATO BIA N CO* .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  88

SA LA ME  A L C IOCCOLATO* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  88

SP UMON E * .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  88

TAGLIATA  D I  MA N ZO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2020
Con rucola e grana

TAGLIATA  D I  P OLLO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1616  
Con rucola, feta e pomodori ciliegino

BOMBE T TE  P UGLIE SI* .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1818  
Con crema cacio e pepe e misticanza

SECONDI DI TERRA

TAGLIERE DI  SALUMI E FORMAGGI .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2020
Prosciutto crudo, capocollo di Martina Franca, soppressata dolce, 
mozzarella di bufala, pecorino pugliese e caciocavallo

V ITELLO TONNATO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1717
Con alici del Cantabrico e pomodori ciliegino

INSALATA DI  MARE* .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1616

C APRESE DI  BUFALA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1616
Mozzarella di bufala, datterino giallo al forno,
crema di zucchina, basilico e origano

SE LEZIONE DI  PANZEROT TI* .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1616
Panzerotti burrata, pomodoro secco e basilico (2 pezzi),
panzerotti pomodoro e mozzarella (2 pezzi), panzerotti mortadella
e pistacchio (2 pezzi), panzerotti fiori di zucca e alici (2 pezzi)

COZZE GRATINATE .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1616

FR ISA VEGETARIANA .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1414
Rucola, mozzarella di bufala, pomodoro ciliegino
e olive taggiasche

POLPET TE DI  CARNE .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1414
Con crema di pecorino ed erba cipollina



ACQUA NATIA  75 cl.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2.52.5
      
ACQUA S.PELLEGRINO  75 cl.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 33
      
ACQUA NATURALE /  FRIZZANTE  50 cl... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1
  
ACQUA PERRIER  33 cl... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.53.5
  
COCA COLA /  ZERO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  44  
  
FANTA /  SPRITE .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4  4  
  
ESTATHÉ .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 44 
  
COCKTAIL  S.PELLEGRINO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5  5  
     
C AMPARI SODA .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5  5  
  
C R ODINO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5  5  
  
SUCCO DI FRUT TA .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 4 
  
R ED BULL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.5 4.5 

GALVANINA BIO  355 ml. .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.5  4.5  
Cedrata / Chinotto / Limonata / Tonica Pink Grapefruit

TH OMAS HENRY GINGER BEER .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5  5  

ANALCOLICI

  BIRRIFICIO ANGELO PORET TI

5 LUPP OLI  33 cl. - 6,5% .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 6
6  LUPP OLI 33 cl. - 7% .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  66

  LA NOSTRA SELEZIONE

TUBOR G - 5% .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 4
CAR LSB ER G - 5% .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 5
CAR LSB ER G SP ECIAL  BRE W  - 9% .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 66
CORONA  EX TR A  - 4,5% .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55
HOP F H ELLE WEI SS E  - 5,3% .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  66
BUDWEISER  - 5% .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 55
NOAM  - 5,2% .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 66
CORONA  EX TR A  00 - 0% . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  55

BIRRE IN BOTTIGLIA

 
  BIRRIFICIO ANGELO PORET TI

4 LUPPOLI - 5%
20 cl. .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.53.5 
40 cl. .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 66

4 LUPPOLI -  N ON  FILTRATA  30 cl. - 4,9% .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5.55.5

BIRRE ALLA SPINA

  BIRRIFICIO BIRRANOVA                                                         66

MA RGOSE  - 4,6%
Style birraio antichissimo. Non filtrata, ma brassata
con acqua salina, ricca di minerali, gran uso di frumento,
speziata con coriandolo.

LIN FA  - 5%
Un’esplosione di freschezza in cui convivono in armonia 
un piacevole amaro ben dosato e sensazioni fruttate.

GIA RA  - 5%
Fresca e beverina, delicatamente acidula e citrica, 
con accattivanti note speziate.

C H E C K P OIN T - 6,5%
Immediato sentore mielato subito sovrastato da
un prorompente luppolo con avvolgenti sentori
erbacei e sensazioni tropicali agrumate.

A RSA  - 5,5%
Grano arso affumicato, malto scuro caramello 
Corpo leggero, ricordi di liquirizia e cioccolato.

  BIRRIFICIO BALADIN                                                               66

N A ZION A LE  GLUTE N  FRE E  - 6,5%
La prima birra 100% italiana. Acqua delle alpi marittime, 
orzo di Melfi, luppolo di Cussano e Piozzo, coriandolo,
scorze d’arancia.

P OP  - 6%
Pop come la grafica anni 50/60 con 12 varianti cromatiche
e come la musica Pop.

L’ IP PA  - 5,5%
IPA agrumata prodotta da lieviti selezionati, con sentori di frutta

BIRRE ARTIGIANALI

CO P E RTO  R I STO R A N T E   / 2.5/ 2.5 S E G U I C I  S U I  S O C I A L

R I S T O R A N T E

STUZZICHERIE

PATATI NE/ TA R A LL I  (a scelta) .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11

FAV E FR I T TE/ M A N DORL E  S ALAT E /
CEC I  FR I T TI / OLI VE  (a scelta) .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2.52.5



LOUI S R OED ER ER  -  B R U T  P R E M I E R E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9090
LOUI S R OED ER ER  -  R O S È .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  120120
LOUI S R OED ER ER  -  C R I STA L .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  300300
LAUR ENT P ER R I ER  -  B R U T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9090
LAUR ENT PER R I ER -  C U V É E  R O S É .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  120120
JOS EP H  PER R I ER  -  C U V É E  R OYA L E  B R U T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6060
LALLI ER  -  B R U T .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9090
LALLI ER  -  R O S È .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  120120

CHAMPAGNE

BE LLAVISTA TEATRO ALLA SCALA .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6060
Pinot nero 22%, Chardonnay 77%, Pinot bianco 1% - alc 12,5%

BE LLAVISTA GRAN -  C U V É E  A L M A  R O S É .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8080
Pinot nero 22%, Chardonnay 77%, Pinot bianco 1% - alc 12.5%

MAJOLINI VINTAGE .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4040
Chardonnay 70%, Pinot Nero 30% - alc 12,5%

MAJOLINI -  R O S É .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5050
Pinot Nero 100% - alc 12,5%

CA’ DEL BOSCO  -  C U V É E  P R E ST I G E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6060
Chardonnay 75%, Pinot Nero 15%, Pinot Bianco 10% - alc 12,5%

CA’ DEL BOSCO  -  R O S É .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8080
Pinot nero 78%, Chardonnay 22% - alc 12,5%

FRANCIACORTA

PISAN BAT TÉL PAS DOSÉ .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3535
Bombino bianco 70% moscato 30%  – alc 12%

PISAN BAT TEL  -  B R U T  R O S E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4040
Nero di troia – alc 12%

PR OSECCO SUPERIORE DOCG .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3030
F333M brut millesimato, Glera 100%  – alc 11%

MONTELVINI ASOLO  -  R O S E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3535
Prosecco DOC Rosè treviso brut, Glera 100%  – alc 11%

ALTA LANGA CUVÉE AURORA
BLANC DE NOIRS -  BA N F I .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4545
100% Pinot nero - 12,5%

BOLLICINE

P IE TRA  BIA N C A  -  TO R M A R E S C A .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3232
Chardonnay 90%, Fiano 10% - alc 13,5%

MA RFI  -  VA RVAG L I O N E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2525
Chardonnay Sauvignon IGP alc 12%

C IN Q UE  FIGLI  -  P L AC I D O  VO L P O N E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2222 
Falanghina IGP - alc 13%

MACCON E  -  A N G I U L I .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2525
Negroamaro bianco IGP – alc 13,5%

P RE LUD IO N ° 1  -  R I V E R A .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2222
Chardonnay barrique - alc 13%

MIN UTOLO -  A LT U R E  PAO LO L E O .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2525
Minutolo – alc 13%

VE RD E C A  -  A LT U R E  PAO LO L E O .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2525
Verdeca – alc 13%

BIA N CO D ’A LE SSA N O VA LLE  D ’ ITRIA I GP .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2525
Bianco d’Alessano 100% – alc 12,5%

BIANCHI PUGLIA

P UN GIROSA  D OCG  -  R I V E R A .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2525
Bombino nero – alc 12%

SUSUMA N IE LLO ROSÉ  -  A LT U R E  PAO LO L E O .. . . . . . . . . . . . . . . . . .  2525
Susumaniello – alc 12,5

A N TIE RI ROSÉ  -  S C H O L A  S A R M E N T I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3030
Susumaniello – alc 13,5%

P ROSIT IGP  FRIZZA N TE  -  C A R D O N E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2828 
Pinot nero – alc 11%

MACCON E  ROSATO  -  A N G I U L I .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2525
Primitivo – alc 14,5%

C A LA FURIA  -  TO R M A R E S C A .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2828
Negramaro - alc 12,5%

TRA MA RI ROSÈ  -  S A N  M A R Z A N O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2828
Primitivo – alc 12,5%

ROSATI PUGLIA

C A R T A   V I N I

CO P E RTO  R I STO R A N T E   / 2.5/ 2.5 S E G U I C I  S U I  S O C I A L



FALCONE  -  R I V E R A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2424
Nero di troia 70% altri vitigni autoctoni 30% docg  - alc 13% 

PUER APULIA  -  R I V E R A .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3535
Nero di Troia – alc 14%

SUSUMANIELLO  -  A LT U R E  PAO LO L E O .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2424
Susumaniello – alc 13%

GIUNONICO -  PAO LO L E O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3535
Primitivo – alc 14,5%

TACCOROSSO  -  PAO LO L E O .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3535
Negroamaro – alc 14,5%

SASSIROSSI  DOP  -  F E U D I  S A L E N T I N I .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2828
Primitivo di Manduria – alc 14%

12/ 5 NEGROAMARO IGP  -  F E U D I  S A L E N T I N I . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2525
Negroamaro Salento – alc 13% 

125 PRIMITIVO IGP  -  F E U D I  S A L E N T I N I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2525
Primitivo Salento – alc 12,5%

ANTIERI IGT  -  S C H O L A  S A R M E N T I .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3030
Sussumaniello – alc 15%

BOCCA DI  LUPO  -  TO R M A R E S C A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6565
Aglianico, Cabernet, Sauvignon - alc. 13,5%

MAIME  -  TO M A R E S C A .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4545
Negramaro - alc 14%

SESSANT ’ANNI -  F E U D I  S A N  M A R Z A N O .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5050
Primitivo - alc 14,5%

F  -  F E U D I  S A N  M A R Z A N O .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4545
Negramaro - alc 14,5%

PAPALE ORO  -  VA RVAG L I O N E .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4545
Primitivo di Manduria DOP - alc 14,5%

ROSSI PUGLIA

C H IA N TI C LA SSICO D OCG  -  C A R P I N E TO .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3030
80% Sangiovese, 20% Canaiolo – alc 13%

BRUN E LLO D I  MON TA LC IN O D OCG  -  C A R P I N E TO . . . . . . . .  7070
Sangiovese – alc 14,5%

BA ROLO D OCG  -  P O D E R I  G I A N N I  G AG L I A R D O . . . . . . . . . . . . . . . .  6565
Nebbiolo – alc 14,5%

A MA RON E  D OCG  -  M O N T E  D E L  F R À  VA L P O L I C E L L A .. . . . .  5555
Amarone - alc 15,5%

BACHMAN N  -  K E L L E R E I  B OZ E N .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4040
Pinot nero - alc 13,5%

FON TE  A LLA  SE LVA  GRA N  SE LE ZIONE
“C H IA N TI”  -  BA N F I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3030
Sangiovese, Chianti Classico – alc 14%

POGGIO ALLE MURA ROSSO
DI MON TALCIN O DOC  -  BA N F I .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2727
Sangiovese – alc 14,5%

P OGGIO A LLE  MURA  RISE RVA  BRUNELLO
D I MON TA LC IN O RISE RVA  D OCG  -  BA N F I .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7070
Sangiovese - alc 15,5%

POGGIO ALL’ORO BRUN ELLO
DI MON TALCIN O DOCG RISERVA  -  BA N F I .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  200200
Sangiovese - alc 15%

VINI ROSSI

BY  OT T SÉLECTION OT T -  COTES DE PROVENCE .. . . . . . . . .  4040
Cinsault, Grenache, Syrah - alc 13,5%

MIRAVAL -  COTES DE PROVENCE .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5555
Cinsault, Grenache, Rolle, Syrah - alc 13%

“ LA PET TEGOLA” TOSCANA ROSÈ IGT -  BANFI . . . . . . . . . . . . .  2525
Sangiovese e Merlot - alc 12,5%

VINI ROSATI

GE WURZSTRA MIN E R  -  K E L L E R E I  B OZ E N .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2828
Gewurzstraminer - alc 15%

RIE SLIN G  -  K E L L E R E I  B OZ E N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2828
Riesling - alc 13%

P IN OT GRIGIO  -  K E L L E R E I  B OZ E N .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2424
Pinot grigio - alc 13,5% 

SAUVIGN ON  -  K E L L E R E I  B OZ E N .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2626
Pinot grigio - alc 14%

CHABLIS SAIN T PIERRE  -  A L B E RT  P I C .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4545
Chardonnay - alc 12,5%

CHABLIS GRAN D REGN ARD  -  R E G N A R D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8080
Chardonnay - alc 12,5%

BA DA LE I TOSC A N A  IGT  -  BA N F I .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2525
Vermentino 100% – alc 13%

SA N  A N GE LO TOSC A N A  IGT  -  BA N F I .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2525
Pinot grigio – alc 12,5%

VINI BIANCHI

G R A Z I E  A L L A  N O ST R A  S E L E Z I O N E  ACC U R ATA ,  
V I  O F F R I A M O  I  M I G L I O R I  V I N I  I TA L I A N I

f e r m i  e  f r i z z a n t i  p r o v e n i e n t i  d a  t u t ta  I ta l i a .
S c o p r i  l a  n o s t r a  a m p i a  s e l e z i o n e  

e  s c e g l i  i l  v i n o  p e r f e t to  i n  a b b i n a m e n to  a i  t u o i  p i a t t i .

C A R T A   V I N I

CO P E RTO  R I STO R A N T E   / 2.5/ 2.5 S E G U I C I  S U I  S O C I A L



P R E M I ATO C A F F È V E N E Z I A . I T


